LOS LiPIDOS

3.1. CARACTERISTICAS, FUNCIONES Y CLASIFICACION DE LOS LiPIDOS

Los lipidos son un heterogéneo grupo de compuestos organicos en el que se suele
incluir cualquier molécula organica presente en la célula, que, sin ser glicido, pro-
teina o nucledtido, muestre un comportamiento hidréfobo; las clasificaciones pue-
den ser muy diversas y atender a varios criterios. Para facilitarte el estudio de la
clasificacion y funciones de los lipidos, te proponemos el esquema: “la clasificacion
de los lipidos”

Los lipidos saponificables se caracterizan por formar jabones en una reaccién deno-
minada saponificacion, cuyos pasos puedes observar en el segundo subepigrafe.
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Esterificacion y saponificacién

La reaccion de esterificacion tiene como reactivos un 4acido organico y un alcohol y
se obtienen como productos un éster y agua. Algunos lipidos se forman mediante
este tipo de reaccion. Un ejemplo son las grasas neutras o triacilglicéridos, cuya for-
macioén puedes observar en la ilustracion inferior.
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La reaccion de saponificacion tiene como reactivos un éster y un hidréxido alcalino
y se obtienen como productos un jabén y un alcohol. Los lipidos saponificables se
caracterizan por dar esta reaccion, que puedes observar en la ilustracion inferior.

o

I

Q +
HC-O-C-R, —3KOH__ HC-OH 4+ R,~COOK

Q saponificacién
I

+
Triacilglicérido Glicerina  Jabones

Unidad 3. Los lipidos



